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國立交通大學 103 學年度第一學期第 2 次餐飲管理委員會 紀錄 

時間：103年 10月 22日中午 12時 10分 

地點：中正堂二樓會議室  

主席：陳總務長俊勳                                                 記錄：傅淑萍 

出席委員：陳俊勳、牛玉珍、鄭琨鴻、辜偉哲、李自忠、呂紹棟、謝宜靜、楊維軒、周俞希 

          王宥証、商凱博、洪東緯、洪蔓姿、唐英軒、林大為 

列席廠商：巧瑋公司-林冠菱、全家便利-吳睿詅、康城公司-黃秉驊、洪祥卿 

列席人員：郭建雄、莊惟媜、黃麗玲、沈里遠 

壹、報告事項 

一、主席報告： 

二、前次會議決議事項執行進度報告： 

     前次會議事項 103.9.10(103學年度第一學期第 1次會議)決議事項與執行進度 

討論案決議事項 執行進度 

案由一：有關學生第二餐廳美食街新引進協力廠

商「柏斯漢堡」，請討論(康城公司提

案)。 

決 議： 

       一、本案擱置。 

二、新提送協力廠商已重新申請營業登

記，符合契約規定，但販售商品及工

作人員與評鑑不合格「麥味登」相似

度太高，請廠商檢討「麥味登」兩學

期餐管評鑑不合格原因，如何改善並

同時針對商品品質、價格提出更具體

資料再審，提下次餐管會討論。 

己於 103年 9月 19日召開學生餐管委員代表協調

會。 

 已列入本次會議案由三。 

案由二：有關學生第一餐廳美食街原審核同意「紅

鼎香食坊」協力廠商，加盟「大滷桶」

滷味體系，請討論。（康城公司提） 

決 議： 

一、同意(同意 17票、不同意 0票)。 

二、開學日後二週內正式營業，紅鼎香食

坊須完成營業前相關準備作業訓 

練，並由大滷桶發函同意始得正式營

業。 

 己於 103 年 9月 25日發送會議紀錄通知廠商。 

 己於 103 年 9月 29日開始營業。 

案由三：有關學生第二餐廳美食街「姊妹飯桶」

申請部分品項調整售價案，請討論(康城

公司提案)。 

 己於 103 年 9月 25日發送會議紀錄通知廠商。 

 己於 103 年 10月 2日康城總字第 1031002002號

來文取消調漲。 
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決 議： 

一、廠商未到場說明，雞肉類(椒麻雞腿飯、

雞腿飯、雞排飯、醬爆雞丁)維持原價。 

二、同意調漲(同意 10票、不同意 4票)豬

肉類(沙茶豬肉、蒜泥白肉)，附帶決議

廠商須提出溫體豬肉進貨證明。 

案由四：有關學生第二餐廳美食街「八方雲集」

申請部分品項調整售價案，請討論(康城

公司提案)。 

決 議： 

一、同意調漲(同意 10票、不同意 2票)。 

二、優惠方案(買 12顆送 1顆)。  

 己於 103 年 9月 25日發送會議紀錄通知廠商。 

 己於 103 年 10月 15日起調漲。 

案由五：光復校區學生活動中心美髮部申請剪、

洗髮價格調整案，請討論（光復美髮

部）。 

決 議：同意調漲(同意 12票、不同意 0票)。 

 己於 103 年 9月 25日發送會議紀錄通知廠商。 

 103年 11月 01日起調漲。 

案由六：有關學生女二舍美食街「阿諾手感烘焙」

申請價格調整案，請討論（全家便利超

商公司提）。 

決 議： 

一、同意調漲(同意 11票、不同意 1票)，

焗烤麵/飯品項為馬蒂絲培根 99元、

托斯卡尼蛤蜊 99元、威尼斯鮮菇嫩雞

109 元共 3品項，其餘維持原價。 

二、同意新增超級海陸派對(麵/燉飯)109

元、(焗麵/焗飯)119元品項。 

 己於 103 年 9月 25日發送會議紀錄通知廠商。 

 己於 103 年 10月 01日起調漲。 

案由七：有關學生女二舍美食街「金盃美而美」

新增販售品項案，請討論（全家便利超

商公司提）。 

決 議： 

一、同意新增販售品項(同意 13票、不同

意 0票)。 

二、建議：(一)新增素食或蔬食菜單。 

                (二)避免使用反式脂肪及鈉含

量過高之產品。 

                (三)新增套餐選項。 

 己於 103 年 9月 25日發送會議紀錄通知廠商。 

 己於 103 年 10月 01日起新增販售品項。 

案由八：有關學生女二舍美食街「極麵道」申請

價格調整及新增飯類案，請討論（全家

便利超商公司提）。 

己於 103年 9月 19日召開學生餐管委員代表協調

會。 
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決 議： 

一、不同意調漲價格(同意 4 票、不同意

7票)。 

二、同意新增飯類。  

三、因資料備不齊全，請廠商於下次會

議備齊所有資料。 

 已列入本次會議案由二。 

案由九：有關「小木屋鬆餅」申請部分商品調整

售價案，請討論(巧瑋有限公司提) 

決 議：提下次餐管會討論。 

己於 103年 9月 19日召開學生餐管委員代表協調

會。 

 已列入本次會議案由一。 

三、事務組業務報告： 

    學生第一餐廳紐澳良小廚因電力不足，無法供應全時段用電，已委請營繕組規劃招商施作，

並發包完成預計 11月第二週可正式營業。  

貳、討論事項 

案由一：有關「小木屋鬆餅」申請部分商品調整售價案，請討論(巧瑋有限公司提)  

說  明： 

一、依據巧瑋公司 103.8.21申請函辦理。 

二、巧瑋公司預定調漲售價品項(詳附件 1，P5)。 

擬  辦：如經委員會同意後，將發文同意備查。  

決  議： 

一、同意調漲(同意 6票、不同意 5票) 

二、並補抹茶、花生、椰香、巧克力、香草卡士達、葡萄奶酥等相關進貨明細(詳附件 6，

P16)。 

 

案由二：有關學生女二舍美食街「極麵道」申請價格調整案，請討論（全家便利超商公司提） 

說  明： 

一、依 103年 9月 10日第 1次餐管會會議決議事項暨極麵道 103年 9月 24日提送資料辦理。 

二、極麵道基於湯底類豚骨、味增、麻辣及肉品、蛋類進貨成本漲幅約 7%-20%，故調漲湯底類 5

元，調整售價品項(詳附件 2，P7)。 

擬  辦：如經委員會同意後，將發文同意備查。 

決  議： 

一、同意調漲(同意 8票、不同意 3票)。 

二、優惠方案公告於極麵道櫃檯。 

 

案由三：有關學生第二餐廳美食街新引進協力廠商「柏斯漢堡」補充資料再審案，請討論(康城公

司提案)  

說  明： 

一、依 103年 9月 10日第 1次餐管會會議決議事項暨康城公司 103年 9月 23日提送資料辦理。 
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二、康城公司已依上次會議決議事項，提出成本概算、同類型早餐店售價比價表、衛生管理計畫(詳

如附件 3，P11)。 

擬  辦：如經委員會同意後，將發文同意備查。 

決  議： 

一、因 103.9.10第 1次餐管會及 103.9.19學生代表溝通會議均無法達成協議，故本案

延至最後案由進行討論 (同意 9票、不同意 0票) 

        二、經充分討論後同意引進協力廠商(同意 7票、不同意 3票) 

 

案由四：有關學生第二餐廳三樓規劃新增攤位案，請討論(事務組提案)。  

說  明： 

一、第二餐廳三樓空間總面積為 1470平方公尺，已出租面積為 684平方公尺，尚有 786平方公尺 

可利用空間，預計規劃兩個攤位出租，初步規劃平面圖(詳如附件 4，P14)。 

二、預定招商類別以輕食、簡餐、咖啡為原則。 

擬  辦：如經委員會同意後，將協調校園規劃組進行規劃後續招商作業。 

決  議：同意新增攤位，並保留約 1/3空間供學生使用。(同意 12票，不同意 0票) 

 

案由五：有關學生第二餐廳美食街「麵朝麵食專賣店」申請新增品項及優惠方案，請討論(康城公

司提) 

說  明： 

一、依 103年 10月 2日康城總字第 1031002002號函辦理。 

二、麵朝預定新增京醬肉絲拌麵、XO醬雞絲拌麵等及優惠方案(詳如附件 5，P15) 

擬  辦：如經委員會同意後，將發文同意備查。 

決  議：同意新增品項(同意 12票、不同意 0票) 

 

臨時動議： 

 

散會：下午 14:30 
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                                                                   附件 1 
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101年 103年 漲幅

奶精 1350 2050 51.85%

鮪魚 1500 1800 20.00%

牛肉堡 145 180 24.14%

奶精品牌是荷蘭進口奇異鳥 !
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                                                                     附件2 

極麵道  新增品項 / 價格更動說明 

品 項 更動前價格 更動後價格 備註 
   

麵食類  
1.豚骨拉麵 60 65 

 豚骨、味增湯底調漲 5 元 
2.豚骨烏龍麵 60 65 
3.味增拉麵 60 65 
4.味增烏龍麵 60 65 
5.醡醬乾麵 

維持原價 

   豚骨、味增、麻辣 
 
      湯底調漲 5 元 

6.肉燥乾麵 
7.麻醬麵 
8.泰式酸辣雞絲涼麵 
9.雞絲涼麵 
10.泰式雞絲涼拌麵(冬粉) 
11 日式和風沙拉冬粉 
12 餛飩、香 Q 貢丸麵(米粉) 
13 貢丸湯、餛飩湯、蛋花湯 

沙茶鍋 
1.沙茶豬肉鍋燒 

維持原價 
2.沙茶牛肉鍋燒 
3.沙茶海鮮鍋燒 
4.沙茶鴨血鍋燒 
5.沙茶臭豆腐鍋燒 

麻辣鍋 
1.麻辣豬肉鍋燒 65 70 
2.麻辣牛肉鍋燒 70 75 
3.麻辣海鮮鍋燒 70 70 
4.麻辣鴨血鍋燒 65 70 
5.麻辣臭豆腐鍋燒 65 70 

豚骨鍋 

 

1.豚骨豬肉鍋燒 70 75 
2.豚骨牛肉鍋燒 75 80 
3.豚骨海鮮鍋燒 75 75 

味增鍋 
1.味增豬肉鍋燒 70 75 
2.味增牛肉鍋燒 75 80 
3.味增海鮮鍋燒 75 75 

咖哩鍋燒 

 

1.咖哩豬肉鍋燒 
維持原價 2.咖哩牛肉鍋燒 

3.咖哩海鮮鍋燒 
養生鍋 

1.養生豬肉鍋燒 

維持原價 
2.養生鴨血鍋 
3.養生牛肉鍋燒 
4.養生海鮮鍋燒 
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醬料類 價格變動概況 

 

1. 醬料類價格均有調漲直接影響餐點成本(如下說明)，此次僅針對湯底類調整價格，豚骨、味增、

麻辣湯底成本調漲 5 元，調漲幅度約在 7%。 

2. 豚骨(味增)拉麵、烏龍麵 60 元調整為 65 元、豚骨鍋燒、味增鍋燒、麻辣鍋燒湯底調整 5 元，

(60 元→65、70→75.以此類推)，海鮮類品項不調漲，另每週推出特價餐點或贈送配料優惠。 

3. 自 102 年~103 年主要民生物資價格變動與市場原物料供應量減少造成肉品類及蛋類價格上揚，

今年 6 月至 8 月起肉品供應商調漲幅度約在 20~25%，蛋類、青菜類則依市場交易價格為主。 

4. 以下為供應商提供報價及調漲聲明，另附民生物資價格變動，請參閱以下資料: 

 

4月 1日

受文公司:  極麵道

受文人員:  謝先生

電話號碼:  0988-807-064      

傳真號碼:  

統一編號:

      

  

     

   

編 號 規  格 包 裝 形 態 報 價 單 位 金額/單位 備    註

1 1kg/包 12包/箱 1kg/包 300元/包

2 1kg/包 12包/箱 1kg/包 290元/包

3 3kg/罐 3kg/罐 630元/罐

4

5

6

7

8

9

10

11

12

＜報價說明＞

1. 每次最低訂貨量 : 以箱為單位

2. 配送日期:大台北地區:每週一、週四；桃園 新竹地區:每週二、週五

3. 付款方式:貨到收現 

4. 交貨期限:收到訂單後5日內出貨(不含週六、日及國定例假日)

＜貨物保存期限＞

1. 保存期限:以外包裝標示

2. 保存方法:冷藏 保存12個月

＊ 此報價單之有效期限: 一個月

 

麻辣

以下空白

 

品       名

豚骨NB1

札幌味噌SP

報   價   單
日期:            2014年

報價單號碼:

客戶地址   : 

8月 1日

受文公司:  極麵道

受文人員:  謝先生

電話號碼:  0988-807-064      

傳真號碼:  

統一編號:

      

  

     

   

編 號 規  格 包 裝 形 態 報 價 單 位 金額/單位 備    註

1 1kg/包 12包/箱 1kg/包 420元/包

2 1kg/包 12包/箱 1kg/包 400元/包

3 3kg/罐 3kg/罐 730元/罐

4

5

6

7

8

9

10

11

12

＜報價說明＞

1. 每次最低訂貨量 : 以箱為單位

2. 配送日期:大台北地區:每週一、週四；桃園 新竹地區:每週二、週五

3. 付款方式:貨到收現 

4. 交貨期限:收到訂單後5日內出貨(不含週六、日及國定例假日)

＜貨物保存期限＞

1. 保存期限:以外包裝標示

2. 保存方法:冷藏 保存12個月

＊ 此報價單之有效期限: 一個月

 

 

札幌味噌SP

麻辣

以下空白

品       名

豚骨NB1

報   價   單
日期:            2014年

報價單號碼:

客戶地址   : 
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肉品供應商 調漲通知 
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蛋類、豬肉  民生物資價格變動概況 
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                                                                  附件 3 

柏斯漢堡及各家販售品項比價表 

中式餐點 

蛋餅品項 柏斯價

格 

美香美 

價格 

莫尼漢堡價

格 

番茄村價

格 

阿根早點

價格 

麥味登 

原味蛋餅 15元 20 25    

玉米蛋餅 25元 35 30  30  

火腿蛋餅 25元 35 35 35 30  

培根蛋餅 30元 35 30 35 30  

芝士蛋餅 30元 35 35 40 30  

鮪魚蛋餅 30元 35 35 35 35 30 

肉鬆蛋餅 30元 35 30 35 30  

鮮蔬蛋餅 30元   30   

燻雞蛋餅 35元    35  

蘿蔔糕 25元 35 30  30 25 

蔥抓餅 25元     25 

蘑菇鐵板麵 35元    35 40 

黑胡椒鐵板麵 35元    35 40 

原味套餐 40元、玉米、火腿(2項特餐 50元) 

肉鬆、芝士、培根、鮪魚、鮮蔬蛋餅以上蛋餅＋雞塊＋飲料組合套餐特價 59元改特價 55元 
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三明治品項 柏斯

價格 

美香美 

價格 

莫尼漢

堡價格 

番茄村

價格 

阿根早

點價格 

麥味登 

不加蛋 

煎蛋三明治 20元 25   20  

肉鬆蛋三明治 25元 35 35 35 30  

玉米蛋三明治 25元 35 30  30  

培根蛋三明治 30元 35 35 35 30 30 

火腿蛋 30元 35 30 30 30 25 

芝士蛋 30元 35  30 30  

豬肉蛋 30元 40   30 30 

香雞蛋 30元     35 

薯餅蛋 35元 40     

鮪魚蛋 35元 35 35 35 35  

檸檬雞蛋 40元     40 

燻雞蛋 40元     40 

黑豬排蛋 40元 45  45  45 

總匯三明治 50元    50 55 

泰式雞排 50元      

卡拉雞腿 50元 60    60 
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國立交通大學學生第二餐廳康城美食街柏斯漢堡衛生管理計畫 

 

壹、餐點衛生管理： 

前麥味登攤商在食材處理上有礙瞻觀，未符衛生要求，如飲料處理放涼過程未

加蓋，柏斯漢堡對於製作過程會嚴記各衛生環節，以符合新鮮、清潔、迅速、

加熱與冷藏(加蓋或包覆完整)之原則，確保餐點品質。 

貳、人員服務提升： 

對於前麥味登攤商員工服務不佳，柏斯漢堡預遴選二至三名新員工，並挑選適

任人員，施以訓練以別於前攤商服務不佳問題，並注重與顧客學生間的互動禮

儀，主動詢問所點餐點，並於提供完餐點時向顧客說聲：「謝謝」，讓每一位客

人感受到不同於前麥味登攤商服務及改變。 

參、員工訓練教育： 

前麥味登員工未能改變食材處理及服務習性，柏斯漢堡擬於初期每周定時集合

員工配合康城公司管理部衛生教育，施以訓練，並於每日營業結束時，即檢討

所有工作環節，紀錄備查，期使每一過程均能符合衛生管理等要求。 

肆、嚴選食材品質及價格： 

    為能符合學生期許衛生品質及價格，食材除選用合於食品衛生規範及有認證標

章產品(蛋餅皮、鬆餅堡等採用福聯食品；土司、漢堡麵包等採用麥香森烘培坊；

肉纇採用華鮮食品及碁富食品)，價格上有別於前麥味登攤商，推出蛋餅等組合

品項優惠。 

伍、顧客意見： 

為了解顧客意見及反應，擬設計顧客意見表(針對售價、服務、品質等問卷，

預計開業後即實施)以期能更了解顧客對本店餐飲及服務品質意見，如顧客反

應不佳、評鑑成績未臻理想，學期結束即退出經營。 

 

 

 

 

 

成本概算 

總匯三明治 50元 

原料(土司 4片、蛋 1顆、大火腿 1片、豬肉 1片、美生菜！番 

     茄、沙拉醬、番茄醬、土司盒) 

成本 36元 

＋租金、水電瓦斯、人事管銷費用、設備折舊攤提、利潤(1％)  

    14元 

合計原料 36元加成本(含利潤)14元＝售價 50元 
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                                                                     附件 4 
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                                                                     附件 5 

 

 

 

            新增品項及優惠方案 
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                                                                  附件 6 

 

101年 103年 漲幅

抹茶 140 169 20.71%

花生 320 380 18.75%

巧克力 320 390 21.88%

椰香 295 340 15.25%

香草卡士達 500 578 15.60%

說明:

香草卡士達是用牛奶為基底的配方所以用牛奶的漲幅呈現

葡萄奶酥是椰香加上葡萄乾所以用椰香來做標準  

 

 


